
 

 

Elenco attrezzatura Cucina Lotto n. 1 Laboratorio di Cucina  

 

Quantità Descrizione  Prezzo IVA 

esclusa € 

1  FORNO ELETTRICO a due moduli indipendenti con 

capacità n. 5 + 8 teglie EN 60 x 40, sistema automatico 

di cottura programmi testati e memorizzati; cottura 

manuale con tre modalità di cottura: convezione, 

vapore e combinato ad avvio immediato; possibilità di 

programmare e memorizzare procedimenti di cottura in 

sequenza automatica (fino a 15 cicli); sistema 

automatico di misurazione e controllo della percentuale 

di umidità in camera di cottura; sonda al cuore multi 

punto, connessione USB e Wi-fi, sistema di lavaggio 

automatico, doccetta di lavaggio integrata con 

avvolgitore, compatibile con le normative vigenti per l' 

Industria 4.0, dim. cm. 85 x 80 x 184 h., consumo 

elettrico in Kw. 30,20.   

€ 19.975,00  

1 

FORNO ELETTRICO ROTORWIND 3E con struttura in 

acciaio inox, capacità n. 1 carrello a 15 teglie EN 60 x 

40 (in dotazione 3 carrelli), comandi elettromeccanici, 

temperatura regolabile fino a 300° mediante 

termoregolatore digitale, variatore di velocità 

ventilazione, cappa aspirazione vapori, vaporizzazione 

automatica, illuminazione interna con lampade 

alogene, dim. cm. 94 x 124 x 227 h., consumo elettrico 

in Kw. 23,20.   

€ 18.880,00 

2 

MESCOLATRICE PLANETARIA con struttura in lamiera 

d' acciaio verniciata, alberi con movimento su cuscinetti 

a sfera, motore con variatore di velocità, dotata di 

frusta, spatola e uncino, vasca in acciaio inox da lt. 20, 

dim cm. 50 x 55 x 80 h., consumo elettrico in Kw. 0,55.  

€ 5.500,00 

1 

IMPASTATRICE a braccia tuffanti, dotata di variatore di 

velocità, ingranaggi a bagno d' olio, sistema 

antinfortunistico a normativa CE, parti a contatto con il 

prodotto completamente in acciaio inox AISI 304, vasca 

con capacità da 67 lt. con dimensioni diam. cm 54 e 

altezza cm. 33 e capacità di impasto massimo kg. 47, 

dimensioni totali di ingombro cm. 76 x 87 x 133 h. , 

consumo elettrico in Kw. 2,20.  

€ 8.760,00 

1 SFOGLIATRICE a cilindri di laminazione da cm. 60 in 

acciaio cromato al cromo duro, rettificato e lucidato, 

tappeti trasportatori da cm. 120, piani rialzabili, 

impianto elettrico a bassa tensione, sistema 

antinfortunistico a normativa CE, ruote in dotazione, 

dim. cm. 282 x 105 x 128 h., consumo elettrico in Kw. 

0,55 cad.  

€ 4.550,00 

2 

MULTIFUNZIONE con struttura in acciaio inox, 

raschiatori autoregolanti in poliformaldeide, possibilità 

€ 13.185,00 

1 



di attivare il raffreddamento anche durante l’estrazione, 

tappetino antiscivolo vaschetta, pannello comandi 

frontale con icone di selezione rapida, scivolo gelato 

smontabile, arresto agitatore all’ apertura del portello 

gestito con centralina di sicurezza, controllo 

temperatura con sistema PID (proporzionale integrale 

derivativo), tramoggia con prolunga, segnalazione 

anomalie acustiche e visive, dim. cm. 43 x 78 x 60 h., 

consumo elettrico in Kw. 1,70.  

4 

ABBATTITORE di temperatura in acciaio inox 18/10, 

capacità n. 5 teglie GN 1/1, digitale e programmabile 

con comandi touch, completo di sonda al cuore, gruppo 

di raffreddamento ad aria, raffreddamento rapido da 

+65° a +3° entro 90 min., surgelazione rapida da +65° a 

-18° entro 240 min., conservazione automatica alla fine 

di ogni ciclo alla temperatura impostata, dim. cm. 75 x 

70 x 85 h., consumo elettrico in Kw. 0,90.  

€ 9.500,00 

1 

ARMADIO FERMALIEVITAZIONE con struttura in 

acciaio inox, allestimento per teglie EN 60 x 40 display 

7“ TFT resistivo, connessione via WI-FI che fornisce i 

seguenti servizi da PC/TABLET/SMARTPHONE senza 

necessità di installare applicativi (temperatura interna 

in tempo reale, modifica set-point, grafici storici e 

real-time, consultazione lista eventi, notifica eventi con 

mail, grafici HACCP, etc.), possibilità di inserire n° 99 

programmi con parametri variabili, modulazione della 

ventilazione interna, rappresentazione grafica del ciclo 

sul display, percentuale di umidità sempre visibile sul 

display, garantita da un umidificatore comandato dalla 

sonda di umidità interna, completo di n. 20 coppie 

guide a L, dim. cm. 83 x 98 x 224 h., consumo elettrico 

in Kw. 0,35 

€ 4.635,00 

2 LAVAOGGETTI a carica frontale in acciaio inox AISI 

304, tastiera touch, dotata di dosatore brillantante e 

detersivo incorporati, sistema di sicurezza all’apertura 

della porta, ciclo lavaggio a temperatura di 55°, 

dotazione di n. 1 inserto utensili, n. 1 cesti a maglia da 

cm. 56 x 63, n. 1 supporto vassoi, altezza utile di 

lavaggio fino a cm. 65, piedini regolabili in altezza, dim. 

totali cm. 72 x 78 x 173 h., consumo elettrico in Kw. 

10,50 cad.  

€ 9.250,00 

2 

TAVOLO da lavoro armadiato in acciaio inox con piano 

di lavoro rinforzato, vano sottostante chiuso con antine 

scorrevoli dotato di ripiano intermedio e cassettiera 

laterale a 3 cassetti, finiture scotch-brite, piedini 

regolabili in altezza, dim. cm. 220 x 70 x 85 h.  

€ 2.000,00 

2 

ARMADIO FRIGORIFERO a 2 porte in acciaio inox AISI 

304, temperatura di esercizio -2°/+8°, raffreddamento 

ventilato, controllo elettronico della temperatura e 

sbrinamento automatico regolabile, comandi e display 

digitali, gruppo refrigerante tropicalizzato, dotato di n. 6 

ripiani intermedi, finiture scotch-brite, piedini regolabili 

in altezza, dim. cm. 144 x 82 x 208 h., classe energetica 

“B”. 

€ 5.520,00 

2 



2 

ARMADIO CONSERVATORE a 2 porte in acciaio inox 

AISI 304, temperatura di esercizio -22°/-18°, 

raffreddamento ventilato, controllo elettronico della 

temperatura e sbrinamento automatico regolabile, 

comandi e display digitali, gruppo refrigerante 

tropicalizzato, dotato di n. 6 ripiani intermedi, finiture 

scotch-brite, piedini regolabili in altezza, dim. cm. 144 

x 82 x 208 h., classe energetica “C”. 

€ 6.035,00 

1 

MULTIFUNZIONE con struttura in acciaio inox, display 

touch-screen, sonda al cuore, connessione wi-fi, 

modalità di abbattimento positivo +90°C / +3°C, 

surgelazione rapida +90°C / -18°C, scongelamento a 

temperatura e umidità controllate, lievitazione con 

iniezione di umidità in camera, lenta cottura a bassa 

temperatura fino a +85°C, mantenimento in 

temperatura +65°C, mantenimento refrigerato +6°C, 

mantenimento freeze -10°C, capacità n. 8 GN 1/1 - 

EN6040, dim. cm. 79 x 87 x 146 h. 

€ 10.260,00 

2 LAVELLO a 2 vasche in acciaio inox, vano sottostante 

armadiato chiuso con antine scorrevoli, dotato di 

ripiano inferiore, miscelatore con comando a leva 

clinica, finiture scotch-brite, piedini regolabili in 

altezza, dim. cm. 140 x 70 x 85 h.  

€ 2.000,00 

2 

TAVOLO da lavoro a giorno in acciaio inox con piano di 

lavoro rinforzato, vano sottostante dotato di ripiano 

inferiore, finiture scotch-brite, piedini regolabili in 

altezza, dim. cm. 100 x 70 x 85 h.  

€ 800,00 

3 

ARMADIO DI RIPOSTO in acciaio inox, chiusura 

tramite ante scorrevoli con serratura, n. 3 ripiani 

intermedi, piedini regolabili in altezza, finiture 

scotch-brite, dim. cm. 140 x 70 x 200 h.  

€ 2.740,00 

4 

TAVOLO PASTICCERIA in acciaio inox, completo di n. 1 

cassettiera a 3 cassetti con serratura, n. 1 tramoggia 

farina, n. 1 vano inserimento abbattitore, n. 1 vano 

neutro armadiato a battente con ripiano, piano di 

lavoro rinforzato con vasca saldata e miscelatore a leva 

clinica, dim. cm. 300 x 80 x 85 h.  

€ 15.080,00 

4 

TAVOLO PANETTERIA in acciaio inox, completo di n. 1 

cassettiera a 3 cassetti con serratura, n. 1 tramoggia 

farina, n. 1 vano con portateglie, n. 1 vano neutro 

armadiato con scorrevoli e ripiano, piano di lavoro 

rinforzato, dim. cm. 300 x 80 x 85 h. 

€ 15.120,00 

1 

TAVOLO "CATTEDRA" in acciaio inox, completo di n. 1 

cassettiera a 3 cassetti con serratura, n. 1 tramoggia 

farina, n. 1 vano neutro armadiato a battente con 

ripiano, piano di lavoro rinforzato, dim. cm. 200 x 80 x 

85 h. 

€ 2.670,00 

1 ABBATTITORE con costruzione inox, capacità interna 

n. 1 carrello GN 2/1 o EN 60 x 80 (escluso), spessore di 

€ 17.325,00 

3 



isolamento mm. 70, scheda elettronica TOUCH screen 

7'', multifunzione e multilingua, abbattimento positivo 

(hard/soft) a tempo/sonda, abbattimento negativo a 

tempo/sonda, controllo della ventilazione, ciclo 

continuo, sanificazione pesce, ciclo di 

preraffreddamento, asciugatura, sonda al cuore e porta 

USB, sistema supervisione wi-Fi integrato, sbrinamento 

automatico a gas caldo, rampa inox per ingresso 

carrello, unità condensatrice incorporata, dim. cm. 89 x 

132 x 242 h.  

1 

ARMADIO FERMALIEVITAZIONE con struttura in 

acciaio inox AISI 304, capacità interna n. 1 carrello 

portateglie EN 60 x 80 (escluso), spessore di isolamento 

mm. 80, pavimento inox spessore 20 mm., 

refrigerazione ventilata "gentile" indiretta/soft, scheda 

elettronica TOUCH screen da 7'', multifunzione e 

multilingua, modulo wi-Fi e porta USB, produttore di 

vapore, controllo della ventilazione in tutte le fasi, unità 

condensatrice montata su cielo macchina, dim. cm. 96 

x 117 x 240 h.  

€ 11.960,00 

4 

SOTTOVUOTO A CAMPANA con struttura in acciaio 

inox, vasca stampata in acciaio inox da cm. 44 x 44 x 

17 h., coperchio in plexiglass, scheda elettronica per 

controllo funzioni, pompa vuoto da mc/h. 20, n. 1 

barra saldante da cm. 41, predisposizione per gas / 

soft air, dim. cm. 53 59 43 h.  

€ 7.300,00 

2 

PENSILE in acciaio inox dotato di ripiano intermedio, 

chiuso con ante scorrevoli, finiture scotch-brite, dim. 

cm. 140 x 40 x 60 h.  

€ 800,00 

1 

TEMPERATRICE con vasca cioccolato riscaldata e 

termostatata, struttura e agitatore in acciaio INOX, 

capacità vasca kg. 5, produzione oraria circa 20 

kg/ora, coclea e agitatore vasca estraibili, inversione di 

marcia coclea per scarico cioccolato, gruppo frigorifero 

con raffreddamento forzato ad aria, accensione e 

spegnimento programmabili, quadro comando CE di 

veloce lettura e di semplice utilizzo, termostati controllo 

temperatura sistema SPID CONTROL ad alta 

precisione, dim. cm. 48 x 45 x 39 h.  

€ 5.450,00 

2 CARRELLO MANTENIMENTO CALDO capacità n. 8 GN 

1/1, camera a tenuta stagna con angoli arrotondati, 

paracolpi perimetrali in gomma, guarnizione frontale in 

gomma siliconica resistente al calore, paratie porta 

teglie estraibili, riscaldamento statico tramite resistenza 

a filo a bassi consumi, porte con chiusura magnetica, 

n. 4 ruote girevoli di cui due con freno, maniglie per 

permettere la movimentazione della macchina, controllo 

elettronico a 4 tasti con display digitale, temperatura di 

esercizio +30°C/+120°C, sfiati evacuazione umidità 

sulla porta, termostato di sicurezza della camera, dim. 

cm. 55 x 73 x 103 h.  

€ 5.760,00 

 Totale fornitura IVA esclusa € 205.055,00 

 

4 


